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Gebrauchsanleitung für Stech- und Schnittschutz-
handschuhe (Best.-Nr. 274889, 219340, 227696)

Hinweise für Ihre Sicherheit

Die Handschuhe wurden entwickelt, um den Benutzer von 
Handmessern und/oder ähnlichen Werkzeugen gegen 
Verletzungen durch Stiche und Schnitte zu schützen z.B. 
Ausbein-, Auslöse-, Zerlegearbeiten von Fleisch, Zerschnei-
den von Nahrungsmitteln, Bearbeiten von Kunststoffen, 
Leder oder ähnlichen Materialien. Die Handschuhe dürfen 
nicht bei Arbeiten mit angetriebenen Messern und Mes-
serklingen, Sägen o.ä. Werkzeugen benutzt werden und 
bieten hier keinen ausreichenden Schutz. Die Handschuhe 
schützen die von der Schutzfläche bedeckten Körperteile. 
Die Handschuhe bestehen vollkommen aus Edelstahl, einem 
leitfähigen Material. Vermeiden Sie die Nähe von span-
nungsfördernden Teilen (Elektrizität).

Die Handschuhe sollen dem Benutzer bequem passen, sie 
sollen eher etwas zu groß als zu klein sein.

Die Handschuhe sollen mit dem Verschlussmechanismus/
Schließe fest verschlossen werden und das Gelenk bzw. den 
Arm fest umschließen.

Reinigung und Lagerung

Die Handschuhe müssen unmittelbar nach dem Gebrauch 
mit warmem Wasser, ca. 50° C, unter Zusatz von in der 
Fleischerei- und Nahrungsmittelindustrie üblichem Reini-
gungsmittel gereinigt werden. Danach mit frischem Wasser, 
ca. 85° C abspülen. Nachdem der Handschuh abgetrocknet 
ist, muss er mit einem in der Nahrungsmittelindustrie übli-
chem Desinfektionsmittel behandelt werden; dieses muss 
einige Minuten einwirken. Die verwendeten Reinigungsmit-
tel dürfen keine Säuren und/oder keinen Chlor enthalten. 
Die Handschuhe sind hitzebeständig bis mind. 150° C. Die 
Handschuhe sollen nach der Reinigung an einem trocke-
nen, kühlen und gut belüfteten Ort getrocknet und gelagert 
werden. Zur Reinigung können die in der Fleischerei- und 
Nahrungsmittelindustrie üblichen Verfahren, z.B. in Reini-
gungs- und Desinfektionsmaschinen, angewandt werden.

Bitte lesen Sie diese Anleitung bis zum 
Ende bevor Sie den Handschuh verwenden.

Reparaturen

Die Handschuhe dürfen nur in der vom Hersteller original 
gelieferten Form benutzt werden. Nur in dieser Form entspre-
chen Sie den nationalen und europäischen Sicherheitsanfor-
derungen. Die Handschuhe müssen laufend auf eventuelle 
Fehlerhaftigkeit oder Beschädigungen überprüft werden. 
Es dürfen z.B. keine Ringe fehlen, die Ringe dürfen nicht 
abgenutzt sein o.ä. Die Handschuhe dürfen nur vom Herstel-
ler oder von vom Hersteller autorisierten Firmen repariert 
werden. Es dürfen bei Reparaturen nur Originalbauteile des 
Herstellers verwendet werden. Nur in diesen Fällen ist eine 
sachgerechte Reparatur gewährleistet, so dass auch repa-
rierte Handschuhe den Sicherheitsanforderungen entspre-
chen.

Haftung

Die Handschuhe werden in fehlerfreier Ausführung zum 
Versand gebracht. Der Käufer oder Benutzer muss die Hand-
schuhe nach Erhalt und vor der Benutzung auf fehlerfreie 
Ausführung überprüfen. Nur fehlerfreie Handschuhe dürfen 
bei der Arbeit eingesetzt werden.

Der Käufer und/oder Benutzer ist für den fachgerechten 
Einsatz der Handschuhe verantwortlich. Eine Haftung oder 
Garantie übernimmt der Hersteller und/oder Verkäufer nicht.


